
Et si l’automne devenait le prétexte d’un rendez-vous sensoriel d’exception ?
 Les 11 ou 18 octobre 2025, Ilanda Travel vous convie à une expérience gastronomique inédite, pensée sur mesure pour quelques privilégiés, dans l’écrin confidentiel du Château du Domaine des Étangs.

Dans l’atmosphère feutrée de ce domaine du XIIIᵉ siècle, la Maison Martell — icône du Cognac — s’associe à la créativité du Chef étoilé Mathieu Pasgrimaud pour orchestrer une immersion gustative
unique.

 Au programme : cocktail raffiné, atelier d’assemblage de votre propre “montre” de Cognac, et un dîner d’exception à la salle à manger du Château, où terroir et haute gastronomie s’entrelacent autour de
notes boisées, fruitées et florales.

Une soirée en édition très limitée (entre 6 et 10 convives par date), réservée aux amateurs d’expériences rares.
 L’occasion rêvée de (re)découvrir l’art du Cognac autrement, dans un dialogue subtil avec les grands vins sélectionnés par le sommelier de la maison.

UNE ÉTOILE, UN COGNAC, UNE SIGNATURE : REJOIGNEZ L’EXPÉRIENCE ILANDA TRAVEL



Chez Ilanda Travel, nous croyons que le voyage ne se résume pas
aux kilomètres parcourus. Il se vit à travers les saveurs, les émotions

et les instants rares. 
C’est cette vision que nous partageons avec le Domaine des Étangs,

lieu d’exception niché au cœur de la Charente limousine, où la
nature murmure et le temps suspend son vol. De cette rencontre est

née une expérience gastronomique singulière, conçue pour
celles et ceux qui aiment collectionner les moments d’exception, les

plaisirs subtils et les découvertes confidentielles.

Le temps d’un soir, nous vous invitons à un voyage sensoriel inédit,
entre raffinement, terroir et émotion. Dans l’intimité du Domaine des

Étangs, la Maison de Cognac Martell – plus ancienne des
grandes maisons de cognac – s’associe à l’étoilé Chef Matthieu

Pasgrimaud pour célébrer les richesses du patrimoine français
autour d’un menu d’auteur et d’un atelier d’assemblage personnalisé.

La soirée s’ouvre sur un cocktail élégant, prélude à une immersion
dans les arcanes du cognac Martell. Guidé par un ambassadeur de

la maison, vous découvrez les secrets des eaux-de-vie, la
structure des crus, la finesse du vieillissement. Puis vient le

moment de créer votre propre “montre” de cognac (20cl) – un
assemblage unique, signature intime d’un moment suspendu. Le geste

est lent, précis, presque méditatif. Une goutte de Borderies, un
soupçon de Grande Champagne, un trait de Fins Bois… jusqu’à

l’équilibre parfait.

À l’issue de cet atelier, direction la salle à manger du Château pour
un dîner étoilé orchestré par le Chef Matthieu Pasgrimaud, étoilé

Michelin en 2025.
Formé auprès de Yannick Alléno, Glenn Viel, Arnaud Donckele ou

encore Daniel Boulud, ce jeune chef nantais cultive une cuisine
enracinée, intuitive et sincère. 

Au restaurant Dyades, il compose des partitions culinaires habitées,
nourries du vivant, dictées par les saisons et le potager. Ici, l’artichaut

dialogue avec l’amandon de pruneau, le homard Rossini s’enrobe
d’un bouillon de maïs rôti, et chaque assiette révèle un terroir

magnifié, souvent modeste, toujours vrai. 

Le lieu, lui, semble avoir été dessiné par la main même du silence.
Ancien fief seigneurial devenu sanctuaire de quiétude, le Domaine

des Étangs s’étend sur 1000 hectares de prairies, d’étangs et de
forêts. Le château du XIe siècle, restauré avec une rare délicatesse,
dialogue avec des sculptures contemporaines et une nature intacte.
Ici, tout respire l’équilibre entre pierre et bois, ciel et terre, passé et

présent. On ne vient pas simplement y séjourner : on y revient à soi.
On y savoure la lenteur, on y écoute le monde autrement. Et l’on

repart comme on referme un livre précieux, ému d’avoir touché à
l’essentiel.

C’est dans cet esprit que sont nés les Instants Ilanda : des
expériences exclusives, imaginées comme des parenthèses

hors du temps, autour du savoir-faire, de la gastronomie et de
l’art de vivre à la française. Elles prennent forme dans l’intimité

d’un atelier d’artisan, autour d’une table étoilée, ou dans un lieu
d’exception ouvert rien que pour vous. Des moments rares,

personnels, inspirants – où chaque détail a été pensé avec soin pour
sublimer l’âme d’un territoire.

Ce projet nous tient profondément à cœur. Il incarne notre vision du
voyage : généreux, enraciné, et tourné vers l’essentiel. Et à travers ces

instants rares, vous bénéficiez d’un accès privilégié, d’avantages
exclusifs, et d’un sentiment de vivre quelque chose de profondément

précieux.



Ce prix comprend : 
Le petit déjeuner,
1 nuit dans une “Suite Saison”,
Le dîner à 4 temps,
Les boissons pendant le dîner
à 4 temps,
L’expérience Martell.

 
Conditions de paiement : 

Paiement total à réservation, 
Annulable sans jusqu'à 21
jours avant le départ,
100% de frais à partir de 20
jours avant le départ.

Les privilèges Ilanda Travel
 

 Surclassement offert, selon
disponibilité,
Early check-in et late check-
out, selon disponibilité,
Accueil personnalisé avec
attentions sur mesure,
Bon cadeau de 100 € par
chambre à valoir sur les
soins au spa,
Transferts aller-retour
depuis la gare ou l’aéroport.

PRIX & DATES 
Du 11 au 12 octobre 2025
Du 18 au 19 octobre 2025

  
985 € par personne (*)

NOUS CONCTATER
info@ilandatravel.com

+33 1 84 74 93 00


